BALICEK 390,-

Predkrmy
1 Duo Sunkovych a syrovych kornoutkl s kfenovym krémem
zdobené salatem frisé a mandlovymi lupinky
2 Sunkovo-syrovy dortik s visfiovou oméackou a rucolou
3 smeés listovych salatl se suSenymi merurikami a Svestkami,
dekorovany vlasskymi ofechya Cerstvou pazitkou
Polévky
1 Hovézi vyvar s jatrovymi knedliCky domacimi nudlemi a zeleninovym julien
2 Brokolicovy krém s chlebovymi krutony
3 Kufeci vyvar se zeleninovymi dukatky a vajeCnym svitkem
Hlavni chod
1 150gHovézi pecené Spikovana zauzenou slaninou na smetané s houskovym
knedlikem zdobena citronovo brusinkovym ter¢em se Slehackou.
2 150gVeprova pecené protykana Sunkou pecena na cibulce a rozmarynu,
peCené bramboroveé platky, smetanovy Spenat.
3 240gGrilovany kufeci stehenni platek ve slaninové koSilce, podavany s
bramborovo-hraskovym pyré.
Dezerty
1 Domaci jablkovy kola€ s ofechy a skofici, vanilkova zmrzlina
2 Zmrzlinova variace se Slehackou a matovymi listky
3 Zavin z listového tésta s jablky a hrozinkami

BALICEK 790,-

Predkrmy
1 Variace mini pfedkrm( (Sunkovy kornoutek s kienovym krémem, kufeci
galantinka, syrovy medailonek)
2 Domaci jatrova pastika s kousky husich jatyrek, brusinkovo konakovou
omackou a mandlovymi tyCinkami.
3 StfiSka z listového tésta s lososovym parfait a limetovo pazitkovou omackou.
Polévky
1 Hraskova polévka s matou a jogurtem
2 Kureci vyvar s masem, koriandrem, zeleninou a kokosovou smetanou.
3 Hovézi consomme se zeleninovymi dukatky a masem.
Hlavni chod
1 200g Spalicky z veprové panenky v kosilce z anglické slaniny
s rozmarynovymi vétvickami

podavané s Zampionovym prelivem a Stouchanymi bramborami s porkem.

2 200g Steak z vysokého hovéziho rosténce se Spenatovym nakypem a

pepifovou omackou.

3 200g Pecené kureci prsicko plnéné nivou a brokolici prelité bazalkovou
omackou se smetanou, servirované s bramborovymi noky.
Dezerty
1 Francouzsky selsky dort s horkymi viSnémi
2 Tvarohovy kolac s lesnim ovocem
3 Hruska marinovana v Cerveném viné na piSkotovém polstarku
s Cokoladovou trubi¢kou



BALICEK 1290.-

Predkrmy
1 Smazené tygri krevety v pikantnim tésticku s kukufi€nymi lupinky a omackou
“TAHINI®
2 Kvétina z marinovaného a uzeného lososa na mixtu listovych salatd
s limetovo bylinkovou omackou
a maslovym toastem.
3 Smés listovych salatld s turiakem, varenymi vejci a suSenymi tomaty.
Polévky
1 Krémova lososova polévka s porkem, zeleninovym julien a snitkou kopru
2 Kokosova curry polévka s chilli papriCkou sklenénymi nudlemi citrénovou
travou a ofechy
3 Jemna dynova polévka se Spenatovymi knedlicky a listky bazalky
Hlavni chod
1 2509 Filirovana kachni prsicka prolozena susenymi jableCnymi platky, prelita
omackou ze zeleného
pepie, podavana se Stouchanym bramborem a slaninovym chipsem.

2 200g Grilovany kufeci stehenni steak na lizku z restované zeleninky, prelity
omackou “Teriaky“ a servirovany s jasminovou ryzi ochucenou indickym curry
kofenim.

3 200g Steak z norského lososa se sezamovou krustou na lizku z listového
Spenatu podavany
s maslovymi noky.

Dezerty
1 Broskvova Sarlota s Cokoladovymi hoblinkami
2 Melounovy sorbet s karamelovou ty€inkou, zdobeny matou a kandovanym
ovocem
3 Bananovy kolac s limetovou polevou a pistaciovymi ofechy



